
@BRASSERIE DE L’AERODROME DE NAMUR @BRASSERIE_AERODROME_NAMUR

RUE CAPITAINE AVIATEUR JACQUET, 44 – 5020 NAMUR / SUARLÉE
POUR TOUTE RÉSERVATION : 

WWW.AERODROMEDENAMUR.BE/BRASSERIE/
BRASSERIE@AERODROMEDENAMUR.BE

TÉL. : 081-55-93-53 

Brasserie



Brasserie

•	GRATINÉ DE CHÈVRE DU PAYS .............................................  16.00
	 COMPOTÉE DE POIREAUX AU POIVRE NOIR & MIEL SUR BRIOCHE GRILLÉE

•	TARTARE DE SAUMON AUX ÉPICES JAPONAISES .................  18.00
	 SALADE DE KIMCHI & CROQUANT DE RIZ

•	MAKI DE COURGETTE, CAROTTES, TOMATES CONFITES ......  18.00 
	 RICOTTA À LA TAPENADE DE RAISINS DE CORINTHE SAFRANÉS

•	PÉPITE DE FOIE GRAS D’UPIGNAC.........................................  22.00
	 EN CROÛTE DE FRUITS SECS TORRÉFIÉS & SON CHUTNEY DE CHICON

Entrées froides

•	SCAMORZA GRATINÉE ...........................................................  13.00
	 SUR COULIS DE TOMATES FRAÎCHES & BASILIC

•	RISOTTO DE BUTTERNUT .......................................................  14.00
	 MASCARPONE, HUILE DE TRUFFES BLANCHES & PARMESAN

•	CROQUETTES FROMAGÈRES, SUCRINE, MIEL ......................  14.00
	 & MOUTARDE À L’ANCIENNE 

•	CROQUETTES MIXTES ............................................................  15.00
	 & CONDIMENTS

•	CROQUETTES ARTISANALES AUX CREVETTES GRISES ........  16.00
	 BEURRE BLANC, PERSIL FRIT, CITRON

Entrées chaudes

•	SALADE CÉSAR ......................................................................  13.50
	 POULET GRILLÉ, CROÛTONS BRIOCHÉS & VINAIGRETTE CÉSAR

•	SALADE « NAMUROISE » ........................................................  14.00
	 SALADE FRISÉE, LARDONS MI-FUMÉS, CROÛTONS BRIOCHÉS, 
	 ŒUFS & VINAIGRETTE DE FRAMBOISE

•	SALADE DE TOMATES DANS TOUS SES ÉTATS .....................  16.00
	 GRANDES, PETITES & CONFITES & BUFFALA À L’HUILE DE BASILIC & ROQUETTE

Salades

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS 
OU LISTE DES ALLERGÈNES, N’HÉSITEZ PAS À VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



•	CHICONS AU GRATIN .............................................................  13.00

•	SPAGHETTI BOLOGNAISE ......................................................  13.00

•	PÂTES AUX LÉGUMES ............................................................  13.00

•	TAGLIATELLE CARBONARA ....................................................  13.50

•	BOULETTES SAUCE TOMATE, FRITES ...................................  14.00

•	BOULETTES LIÉGEOISES, FRITES .........................................  14.50

•	SUPRÊME DE POULET FAÇON RÔTISSERIE ..........................  14.50
	 COMPOTE DE POMMES HOME-MADE & FRITES

•	TARTARE DE BŒUF, FRITES, SALADE ...................................  17.00

Plats classiques

•	PAVÉ TENDRE DE NOTRE BOUCHER .....................................  22.00

•	ENTRECÔTE CUBE ROLL .......................................................  28.00

•	FILET PUR ..............................................................................  30.00

EN ACCOMPAGNEMENT : SALADE, FRITES & MAYONNAISE MAISON

	 Suppléments sauces .....................................................  3.00	
	 • BÉARNAISE
	 • MOUTARDE À L’ANCIENNE
	 • POIVRE
	 • JUS CORSÉ

Grillades, viandes

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS 
OU LISTE DES ALLERGÈNES, N’HÉSITEZ PAS À VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.

Planches à partager
•	BELGO ....................................................................................  12.00
	 ASSORTIMENT DE BOUDINS BLANC & NOIR ARTISANAUX, COBOURG (JAMBON D’ARDENNE)
	 MOUTARDE, PETITS CONDIMENTS

•	FROMAGÈRE ...........................................................................  13.00
	 SÉLECTION DU MAÎTRE AFFINEUR

•	ITALIA .....................................................................................  14.00
	 SALAISONS & FROMAGES ITALIENS

•	MIXTE ......................................................................................  15.00
	 ASSORTIMENT DE FROMAGES & CHARCUTERIES



Poissons
•	TATAKI DE SAUMON ...............................................................  21.00
	 CAVIAR D’AUBERGINES FUMÉES, GRAINES DE PAVOT TORRÉFIÉES & MOUSSELINE 
	 DE POMMES DE TERRE CHARLOTTE, MANGUE, CORIANDRE

•	DORADE PIQUÉE AUX OLIVES NOIRES ..................................  23.00
	 RATATOUILLE MINUTE, GNOCCHI AU PISTOU LÉGER

•	FILET DE BAR MEUNIÈRE ......................................................  26.00
	 POIREAUX, ABRICOTS, DATTES BRAISÉES AU CITRON & PURÉE DE PATATES DOUCES

Suppléments
•	PORTION DE FRITES ................................................................  4.00

•	PORTION DE LÉGUMES DE SAISON .........................................  4.00

•	PETITE SALADE D’ACCOMPAGNEMENT ...................................  4.00

EN COMPLÉMENT DE NOTRE CARTE, N’HÉSITEZ PAS À CONSULTER 
NOTRE TABLEAU DE SUGGESTIONS DU JOUR/SEMAINE.

Kids
•	CROQUE-MONSIEUR .................................................................  8.00

•	SPAGHETTI BOLOGNAISE ......................................................  10.00

•	NUGGETS DE POULET, FRITES & KETCHUP ..........................  10.00

•	CORDON BLEU, FRITES & KETCHUP ......................................  10.00

•	BURGER VÉGÉTARIEN ............................................................  14.00
  GUACAMOLE, SALSA FRESCA & ROQUETTE

•	CHEESBURGER « AÉRODROME DE NAMUR » ........................  15.50
	 FIN STEAK DE VIANDE HACHÉE, CHEDDAR, SUCRINE, OIGNONS FRITS, 
	 TOMATES, MAYONNAISE, PICKLES

•	HAMBURGER DE POULET .......................................................  16.00
  POULET PANÉ, GUACAMOLE, CHEDDAR

Hamburgers

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS 
OU LISTE DES ALLERGÈNES, N’HÉSITEZ PAS À VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



Desserts

Crêpes (2 pièces)

Gaufres

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS 
OU LISTE DES ALLERGÈNES, N’HÉSITEZ PAS À VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.

•	CANNELÉ ENTREMET ..............................................................  8.00
	 MOUSSE VANILLE ENROBÉE DE CHOCOLAT AU LAIT, CŒUR CRÉMEUX CARAMEL

•	CAFÉ LIÉGEOIS ........................................................................  8.00 

•	ASSORTIMENT DE MACARONS ................................................  8.00

•	« TARTE TATIN »  ......................................................................  9.00
	 & SA BOULE DE GLACE À LA VANILLE

•	PAIN PERDU BRIOCHÉ .............................................................  9.00 
	 CASSONADE & SA BOULE DE GLACE À LA VANILLE

•	CAFÉ OU THÉ GOURMAND .......................................................  9.00

•	MI-CUIT AU CHOCOLAT ..........................................................  11.00 
	 CŒUR COULANT SPÉCULOOS

•	CRÊPES NATURE OU AU SUCRE ..............................................  8.50

•	CRÊPES AU CHOCOLAT ...........................................................  9.50

•	CRÊPES MIKADO ....................................................................  10.50
	 GLACE À LA VANILLE & SA VÉRITABLE SAUCE AU CHOCOLAT

•	GAUFRE DE BRUXELLES NATURE OU AU SUCRE ....................  8.00

•	GAUFRE DE BRUXELLES AU CHOCOLAT & CHANTILLY ..........  9.00

•	GAUFRE DE BRUXELLES ........................................................  10.00
	 GLACE À LA VANILLE & SA VÉRITABLE SAUCE AU CHOCOLAT



•	CAFÉ GLACÉ .............................................................................  8.00

•	DAME BLANCHE .......................................................................  8.00
	 & SA VÉRITABLE SAUCE AU CHOCOLAT

•	BANANA SPLIT .........................................................................  9.50

Desserts glacés

•	VANILLE ....................................................................................  7.50

•	CHOCOLAT ...............................................................................  7.50

•	FRAISE ......................................................................................  7.50

•	BANANE ....................................................................................  7.50

•	MOKA ........................................................................................  7.50

Milk-shakes

•	VANILLE

•	CHOCOLAT

•	FRAISE

•	BANANE

•	MOKA

Sélection de glaces artisanales  
de notre terroir

La boule : 2.00 - Supplément crème fraîche : 1.00

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LA COMPOSITION ALIMENTAIRE DE NOS PLATS 
OU LISTE DES ALLERGÈNES, N’HÉSITEZ PAS À VOUS ADRESSER AU COMPTOIR.



Boissons fraîches
•	SPA (EAU PLATE) ¼ - ½ .................................................  2.50 / 4.00

•	BRU (EAU PÉTILLANTE) ¼ - ½ .......................................  2.50 / 4.00

•	MENTHE OU GRENADINE .........................................................  2.70

Eaux

•	PEPSI / PEPSI MAX ...................................................................  2.80

•	ICE TEA / ICE TEA PÊCHE ........................................................  2.80

•	SCHWEPPES TONIC / AGRUMES ..............................................  2.80

•	SPA ORANGE / CITRON ............................................................  2.80

•	SEVEN UP .................................................................................  2.80

•	LOOZA ORANGE / POMME-CERISE / TOMATE ...........................  2.80

Softs

•	JUS DE POMME (BIO) VERRE-BOUTEILLE ............................  3.50 / 9.50

•	LIMONADE AU CITRON & À LA MENTHE FRAÎCHE ..................  4.00

•	LIMONADE AUX FRAMBOISES FRAÎCHES ................................  4.00

•	HOME-MADE ICE TEA ...............................................................  4.00

Boissons Maison

•	JARR-ORIGINAL-KOMBUCHA ....................................................  4.00
  ORIGINAL, GINGER, RAPSBERRY, PASSION FRUITS

Boissons Santé

•	ORANGE / CITRON / PAMPLEMOUSSE ......................................  5.00

•	MIXTE ........................................................................................  5.50

•	DÉTOX : CONCOMBRE, POMME, MENTHE.................................................  5.50

•	GINGERY : CAROTTE, POMME, GINGEMBRE.............................................  5.50

•	VITALITY : FRAISE, BANANE, POMME, MENTHE.........................................  5.50

Jus frais  pressés minute 100% fruits

•	SMOOTHIE : AVOCAT, BANANE, PISTACHE, LAIT DE SOJA ............................  7.00

•	SMOOTHIE : ANANAS, FRUITS ROUGES, LAIT DE SOJA ...............................  7.00

Smoothies



Boissons chaudes
•	CAFÉ .........................................................................................  2.50

•	EXPRESSO ................................................................................  2.50

•	DÉCAFÉINÉ ..............................................................................  2.80

•	DOUBLE EXPRESSO .................................................................  3.00

•	CAPPUCCINO ............................................................................  3.00

•	LAIT RUSSE ..............................................................................  3.00

•	CAPPUCCINO CRÈME FRAÎCHE ...............................................  3.80

•	FRAPPUCCINO ..........................................................................  4.00

•	CARAMEL MACCHIATO (SPÉCULOOS OU CARAMEL) ............................  4.50

•	VÉRITABLE CHOCOLAT CHAUD ...............................................  3.50
	 + CHANTILLY ...........  0.50
	 + MARSHMALLOW  .....  O.50

•	JUS DE POMME CHAUD & CANNELLE (BIO) ............................  3.50

•	CITRON-GINGEMBRE (JUS PRESSÉ À LA MINUTE) .................  4.50

•	SÉLECTION THÉS MARIAGE FRÈRES ......................................  3.60
	 FUJI YAMA (THÉ VERT DU JAPON)
	 MARCO POLO (THÉ NOIR, GOÛT FRUITÉ)
	 EARL GREY IMPÉRIAL (DARJEELING 1ST FLUSH & BERGAMOTE)
	 THÉ À L’OPÉRA (THÉ GOÛT FRUITÉ & VANILLE)
	 CEYLAN (THÉ NOIR GOÛT BOISÉ)
	 ROUGE BOURBON (ROOIBOS VANILLE, NATURELLEMENT SANS THÉINE)
	 ROUGE MÉTISSE (ROOIBOS FLEURI, NATURELLEMENT SANS THÉINE)
	 CAMOMILLE SAUVAGE
	 JASMIN

•	SÉLECTION THÉS KUSMI TEA ..................................................  3.60

•	MATCHA TEA ............................................................................  3.80

•	THÉ À LA MENTHE FRAÎCHE ....................................................  3.80

Thés



Apéritifs
•	KIR CASSIS ........................ 5.00
•	KIR ROYAL ......................... 7.00
•	MARTINI BLANC/ROUGE .......... 5.50
•	CAMPARI ........................... 6.50 
•	PISANG .............................. 6.50
•	BATIDA .............................. 6.50
•	PASSOA ............................. 6.50
•	RICARD .............................. 6.50
•	GET 27 ............................... 6.50
•	PORTO BLANC/ROUGE ............. 6.50
•	PICON BIÈRE/VIN BLANC .......... 6.50
•	PINEAU DES CHARENTES ... 6.50

Digestifs
•	LIMONCELLO .................... 7.00
•	AMARETTO ........................ 8.00
•	GRAPPA ............................. 8.00
•	BAILEYS ............................. 8.00
•	COINTREAU ....................... 8.00
•	COGNAC .......................... 10.00
•	CALVADOS ...................... .10.00

•	IRISH COFFEE ................. 10.00

Whisky
•	RED LABEL 8 ..................... 8.00
•	JACK DANIEL’S ............... 10.00
•	BOURBON BULLEIT ........ 11.00
•	LAGAVULIN ...................... 14.00
+2.00 SOFT

Rhum
•	HAVANA BRUN .................. 8.00
•	BACARDI BLANC .............. 8.00
•	DIPLOMATICO ................. 10.00

Cocktails
•	VIRGIN MOJITO ................. 6.00
•	MOJITO .............................. 8.00
•	MOJITO FRAISE ................. 9.50
•	MOSCOW MULE ................ 8.00
•	APEROL SPRITZ ................ 8.50
•	LE «FLY» ............................ 9.50
RHUM, CITRON VERT, 
SIROP D’ORGEAT, PAMPLEMOUSSE

Gin
•	BOMBAY SAPPHIRE .......... 8.00
•	HENDRICK’S GIN ............ 10.00

Vodka
•	VODKA ERISTOFF .............. 8.00
•	VODKA BELVEDERE ........ 10.00

Bières
•	STELLA ........................... 2.50
•	HOEGAARDEN ROSÉE .... 3.00
•	GINETTE BLONDE BIO ..... 3.50
•	GINETTE FRUITÉE BIO .... 3.50
•	GINETTE BLANCHE BIO .. 3.50
•	TRIPLE KARMELIET ........ 4.00

Bières au fût

•	JUPILER .......................... 2.80
•	VEDETT IPA .................... 4.00
•	SCOTCH CTS .................. 4.00
•	LEFFE BLONDE .............. 4.00
•	LEFFE BRUNE ................ 4.00
•	HOEGAARDEN BLANCHE ... 4.00
•	HOUPPE .......................... 4.00
•	HOUPPE 
	 « JAMBES EN L’AIR » ...... 4.00
•	VICTORIA ........................ 4.00
•	DUVEL ............................. 4.00
•	CHOUFFE ........................ 4.00
•	CORONA ......................... 4.00

Bières en bouteille



Vins

•	Rouge : HAUT DE BELLOC – VIN DU PAYS D’OC ................................  3.90  /  6.80 / 13.00 / 19.00

•	Blanc : HAUT DE BELLOC – VIN DU PAYS D’OC .................................  3.90 /  6.80 / 13.00 / 19.00

•	Rosé : PINK FLAMINGO ....................................................................... 4.90 / 10.50 / 20.00 / 29.00

V   /    1/4    /    1/2    /    BTVins Maison

•	TOURAINE BLANC « LES SAUTERELLES » 2020 ........................................................  4.50 / 25.00	

	 SAUVIGNON DE TOURAINE - LIONEL GOSSEAUME – VIGNERON

•	CÔTES DU RHÔNE PARALLÈLE 45 BLANC – 2019/20 (BIO) ................................................  28.00                                                                

	 MAISON PAUL JABOULET AÎNÉ

•	BOURGOGNE CHARDONNAY « LES CHEVRIÈRES » 2020 ..........................................  6.00 / 35.00

	 DOMAINE ROYET

•	PINOT GRIS CLASSIQUE – FAMILLE HUGEL EN ALSACE 2019 ............................................  36.00

•	POUILLY FUMÉ « LA GRAPPE D’OR » MICHEL GIRAULT 2019 .............................................  38.00

	 LOIRE

•	CROZES HERMITAGE BLANC – LES JALETS 2018 ...............................................................  42.00

	 MAISON PAUL JABOULET AÎNÉ

•	CHABLIS 2020 – DOMAINE JOSEPH DROUHIN ....................................................................  46.00

•	RULLY 1ER CRU « LES CLOUX » 2019 – DOMAINE BELLEVILLE ............................................  55.00

	 BOURGOGNE

•	DOMAINE « LA FALIZE » CHARDONNAY (BIO) ......................................................................  65.00

V   /   BTBlanc

V   /   BT

•	PROSECCO CA DI PIETRA ..........................................................................................  6.00 / 30.00

•	CAVA MARTINEZ CARTA NEGRA ..........................................................................................  28.00

	 PENEDES

•	CHAMPAGNE ROEDERER .........................................................................................  14.00 / 80.00

•	CHAMPAGNE ULLENS BRUT ................................................................................................  85.00
  (ÉLU MEILLEUR VIGNERON 2020 PAR GAULT & MILLAU)

Bulles

•	M DE MINUTY ROSÉ 2020 .....................................................................................................  36.00

	 CÔTES DE PROVENCE

V   /    1/4    /    1/2    /    BTRosé



Bordeaux
•	CHÂTEAU PEYBONHOMME LES TOURS 2019 (BIO) ...................................................  5.00 / 28.00

	 FAMILLE HUBERT - CRU BOURGEOIS – BLAYE – CÔTES DE BORDEAUX

•	RONAN BY CLINET 2015 ......................................................................................................  29.00

	 ELABORÉ PAR LE CHÂTEAU CLINET À POMEROL

•	CHÂTEAU PATACHE D’AUX – CRU BOURGEOIS .........................................................  7.00 / 38.00

	 MÉDOC

•	CHÂTEAU VILLA BEL AIR 2017 – GRAVES ............................................................................  38.00

•	CHÂTEAU GRAND PEY LESCOURS - BIO SAINT EMILION GRAND CRU 2015 (BIO) .............  49.00 

•	CHÂTEAU PETIT BOCQ – CRU BOURGEOIS SAINT-ESTÈPHE 2017 .....................................  55.00

•	FIEFS DE LAGRANGE 2016 ...................................................................................................  68.00

	 2ÈME VIN DU CHÂTEAU LAGRANGE, 3ÈME GRAND CRU CLASSÉ - SAINT-JULIEN

•	CHÂTEAU MARTET « RÉSERVE DE LA FAMILLE » 2017 .......................................................  70.00

•	LES TOURELLES DE LONGUEVILLE 2016 ............................................................................  85.00

	 2ÈME VIN DU CHÂTEAU PICHON BARON, SECOND GRAND CRU CLASSÉ - PAUILLAC

•	CHÂTEAU GLORIA 2016 - SAINT-JULIEN ..............................................................................  98.00

Loire 
•	SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL 2018 .......................................................................  5.00 / 28.00

	 DOMAINE LAURENT MABILEAU

•	SAUMUR CHAMPIGNY LAURIGINE 2019 (BIO) .....................................................................  30.00

Bourgogne 
•	BOURGOGNE PINOT NOIR – DOMAINE JOSEPH FAIVELET 2018 .........................................  40.00

•	GIVRY – DOMAINE DE LA FERTÉ 2018 .................................................................................  63.00

Grand Sud 
•	PARALLÈLE 45 – CÔTES DU RHÔNE 2019 – (BIO) ...............................................................  28.00

	 MAISON PAUL JABOULET AÎNÉ

•	LES DAVIDS – LES DERNIÈRES TERRES 2019 (BIO) ...........................................................  35.00

	 PROPRIÉTAIRE SOPHIE LE CLERCQ – VAUCLUSE ROUGE

•	CAIRANNE - DOMAINE LEGOEUIL 2016 ...............................................................................  38.00

	 CÔTES DU RHÔNE - CAIRANNE

Beaujolais 
•	BEAUJOLAIS « LONGÈRE » ROUGE 2018 .............................................................................  27.00	

	 100 % GAMAY

•	BROUILLY « REVERDON » 2018 ............................................................................................  35.00

Alsace 
•	PINOT NOIR - « DOMAINE BOECKEL « - VIN D’ALSACE 2020 ...............................................  27.00

V   /   BTRouge



CONTACT
Frédérique Knapen 
Event Manager
frederique@aerodromedenamur.be

Rue Capitaine Aviateur Jacquet 44
5020 Suarlée
www.aerodromedenamur.be

AÉRODROME DE NAMUR

Vous désirez louer un espace pour un dîner privé, un événement, une réunion d’affaires ?

Vous organisez un incentive, un séminaire, une conférence, une expo ou toute autre 
manifestation qui nécessite une salle ?

Découvrez nos espaces polyvalents modulables entièrement équipés et nos formules 
team-building tout à fait exceptionnelles : vols en planeur, en hélicoptère, en drone ou 
encore en montgolfière. Et pour garder un peu les pieds sur terre : karting, tir aux clays 
laser, trottinette électrique tout terrain sont un aperçu de ce que nous vous proposons 
dans un cadre exceptionnel.

UN TOUT NOUVEL ENDROIT POUR
VOS ÉVÉNEMENTS D’EXCEPTION

VISITE VIRTUELLE       


